
MENUS RESTAURANT COMMUNAL

LÉGENDE 

POUR EN SAVOIR PLUS

S E M A I N E  D U  7  A U  1 1  S E P T E M B R E  2 0 2 6

Viande Française

Appellation d'Origine 
Protégée

Haute Valeur
 Environnemental

Pêche Durable

Agriculture Biologique

Bleu Blanc Coeur

Etats Généraux 
Alimentation

Les menus sont susceptibles
d’être modifiés selon
l’approvisionnement. 

Repas végétarien 

Pain local 
Pain bio le jeudi 

B O N  A P P E T I T  !

JEUDIMERCREDI VENDREDILUNDI MARDI

FaIt maison

Produit frais

Chou fleur
vinaigrette

Oeufs brouillés

Riz composé

Gouda BIO

Nectarine

Salade de
tomate

Lasagne
provençale aux
légumes

Salade verte BIO

Fromage blanc
aux fruits BIO

Compote

Carotte rapé
féta

Roti de porc
charcutière

            
Pomme noisette

Pomme cuite au
sirop d’érable

Salade de
lentilles vertes

Tajine d’Agneau

Légumes
Couscous

Petits suisses
aux fruits

Raisin

Salade de
courgettes au
pesto

Fingers de
poisson blanc

Haricots rouges
cuisinés à la
tomate

Samos

Paris Brest
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