
MENUS RESTAURANT COMMUNAL

LÉGENDE 

POUR EN SAVOIR PLUS

S E M A I N E  D U  2 8  S E P T E M B R E  A U  0 2  O C T O B R E  2 0 2 6

Viande Française

Appellation d'Origine 
Protégée

Haute Valeur
 Environnemental

Pêche Durable

Agriculture Biologique

Bleu Blanc Coeur

Etats Généraux 
Alimentation

Les menus sont susceptibles
d’être modifiés selon
l’approvisionnement. 

Repas végétarien 

Pain local 
Pain bio le jeudi 

B O N  A P P E T I T  !

JEUDIMERCREDI VENDREDILUNDI MARDI

FaIt maison

Produit frais

Tartare de
légumes
vinaigrette

Roti de veau au
jus

Frites

Camenbert BIO

Banane

Champignon à
la grecque

Raviolis
bolognaise 

Crème caramel

Poire

Taboulé

Rôti de dinde au
jus

            
Tomate
provençale

Kiri BIO

Ananas

Carottes rapées
au citron

Couscous
végétarien

Semoule

Fromage blanc
aux fruits

Compte sans
sucre

Rosette
cornichon

Poisson du jour
sauce
provençale

Ratatouille

 poisson bl

Edam

Coctail de fruits
au sirop
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