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	Du 27 au 30 avril
	Menu restaurant communal
	LUNDI
	MARDI
	MERCREDI
	JEUDI
	VENDREDI
	ENTREE
	Pamplemousse
	PLAT PRINCIPAL

	Steak haché
	GARNITURE

	Salade de radis  rose  et pomme
	Quiche  aux légumes
	Sardine à l’huile
	Tajine de  poulet
	PRODUIT LAITIER

	Pommes de terre rissolées
	Purée de patate  douce

	FERIE
	Camenbert
	Compote sans sucre
	Courgette rapée  pistou
	Merlu menière  citron
	Yaourt  aux fruits
	Batavia
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	Kiri
	Kiwi
	DESSERT

	Tarte chocolat
	Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon l’approvisionnement.



