
VENDREDI

JEUDI

Pêche 
Durable

LUNDI

Steak de veau Poisson

Jambon rôti 
au miel

Pain bio 

Flageolets

Duo de chou rouge 
et carotte rapée

Crème vanille

Lasagne de 
saumon

Steak haché

Friand au fromage

Tarte 
aux légumes

MARDI

Saucisse

Radis

Sauté de poulet 
à la provençale

Salade du chef 
Endives, croutons

mimolette 

Haricots beurres

Mousse de foie

MERCREDI VENDREDI

ENTREE 

PLAT PRINCIPAL 

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT 

JEUDI

Curry de pois 
chiche

Carottes vichy

Fromage blanc
sucré

Riz

Pamplemousse
Salade composée :

maïs, haricots rouges,
laitue

Chou-fleur persillé

Haute Valeur
Environnemental

Menu restaurant communal

PLAT PRINCIPAL 

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT 

ENTREE 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDIDu 16 au 20 mars

Pain bio 

Viande 
Française

Appellation 
d'Origine Protégée

Agriculture 
Biologique

Bleu Blanc 
Coeur

Petits pois

Etats Généraux
Alimentation

Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon l’approvisionnement. 

VENDREDI

Fruit de saison

Du 23 au 27 mars

Taboulé

Purée de 
brocolis

Liégeois 
chocolat

Concombre 
vinaigrette ciboulette

Frites

Betteraves 
persillées

Salade

Yaourt

Pomme 

Salade

Fruit de saison

Daube de boeuf 
sauce tomate

Eclair chocolat
Semoule au lait

Fruit de saisonCompote

Fromage 

Fromage Fromage 

Fromage 

Fruit de saison

Fruit de saison


