Menu restaurant communal

6 mars
2au

Salade composée : Salade de

mais, d&s de Taboulé Velouté de les|
( : chou rouge champignon Cowleslaw
ENTREE concombres, olives . TEEEEE
Omelette fines . e bl § )
Steak haché ¥/ Pates bolognaise Poisson
PLATPRINCIPAL  Cordonbleu Z=r herbes = végétarienne B
Pomme de terre Gratin Mache Epinou:ds a
GARNITURE_ _______________ de Chou-ﬂeur R |Q creme
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré Fromage (& Fromage (&
____________________________ ' T Riz au lait
DESSERT Compote Fruit de saison Flan caramel
@ Pain bio
5o tunot  §  marDi R M mercreor M JEUDI il VENDREDI
pud a4 1 VEGETARTEN
Velouté
4 T,OU © P Carottes rapées m Concombres & la creme  Salade de riz au thon Soupe de
e legumes = f butternut
ENTREE romagere @
Tortillas Mijoté de porc > Blanquette \4& .
PLAT PRINCIPAL de légumes au curry = de veau Poisson
GARNITURE Champignons persi||E:3 Purée dteefrbrc;mme de Julienne de |égumes Pomme vapeur
PRODUIT LAITIER Fomage blanc au ER . Fromage (i
________ fruit Compote s T
DESSERT Fruit de saison et de selaen Fondant au
B chocolat
2. Pain bio
PN Viande %@ Appellation % Haute Valeur e, Péche Agriculture “““&f Bleu Blanc ] Etats Généraux
Jrms Frangaise ~ “¥% d'Origine Protégée % Environnemental @2 Durable = Biologique W Coeur % S Alimentation

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon I'approvisionnement.



