
VENDREDI

JEUDI

Pêche 
Durable

LUNDI

Comté Fromage 

Sauté 
de porc Poisson

Sauté 
de poulet

Lapin 
à la moutarde Poisson

Pain bio 

Radis beurre

Steak haché 

Purée 
de carotte

Betteraves à la
vinaigrette

MARDI

Escalope
 viennoise

Piementaise

Tarte
aux légumes

Pamplemousse

Pané végétarien

Epinards

Fromage blanc

Salade 
d’endive et fromage

MERCREDI VENDREDI

ENTREE 

PLAT PRINCIPAL 

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT 

JEUDI

Paupiette 
de dinde

Coquillette

Fromage

Gratin 
de poireaux

Salade pois chiche,
thon et persil

Carottes 
râpées 

Salade

Haute Valeur
Environnemental

Menu restaurant communal

PLAT PRINCIPAL 

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT 

ENTREE 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDIDu 24 au 28 novembre

Pain bio 

Viande 
Française

Appellation 
d'Origine Protégée

Agriculture 
Biologique

Bleu Blanc 
Coeur

Chou-fleur

Etats Généraux
Alimentation

Gâteau basqueBanane

Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon l’approvisionnement. 

VENDREDI

Compote

Du 1 au 5 décembre

Potage 
de butternut

Riz

Fromage blanc

Kiwi

Taboulé

Haricots beurre

Concombre 
vinaigrette

Frites

Liégeois 
chocolat

Riz au lait

Fruit de saison

Gratin 
de brocolis

Fruit de saison
Fruit de saison

Fromage 

Compote

Saint nectaire Fromage 


