Menu restaurant communal

mbre
28 noVe !

Carottes S Salade pois chiche,

Piementaise Potage

PR rapées thon et persil de butternut _
T T Tarte Ecabps. .o THEEEE TN e
<& auplette a . M
A o égumes viemoise ™= de porc  F=/ de dinde = rotsson B
Salade _ i Gratin Riz
GARNITURE 70— C_:Ef‘i_ﬂ_ei’i Coquillette de poireaux a8
PRODUIT LAITIER Comte Fromage Fromage Fromage Fromage blanc
SCSRER COmpeiE: Banane Compote Gateau basque Kiwi

B

Pain bio

4 au 5 decembr \4‘%
Du
Concombre Betteraves a la Salade
N vinaigrette Pamplemousse vinaigrette  JiT{ d’endive et fromage
Sauté Steak haché / Lapin \4&/ Pané végétarien
PLAT PRINCIPAL de poulet \45/ = & la moutarde "
GARNITURE Haricots beurre Frites Puree Epinards
——————————————————— de carotte
Saint nectaire %
PRODUIT LAITIER . : Fromage blanc
__________________ Riz au lait ____g______ Liegeois
Fruit de saison : : chocolat
DESSERT Fruit de saison Fruit de saison
@ Pain bio
PN Viande Appellation e Haute Valeur Péche m Agriculture B“""c‘%f Bleu Blanc % 7 Etats Généraux
s Francaise + d'Origine Protégée %/ Environnemental '/ Durable Biologique Coeur TaTion

Alimentation
Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon I'approvisionnement.



