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Pamplemousse Melon Oeufs mayonnaises Champlgnons ala Macédoine
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GARNITURE ourgettes sautees Epinards alade vapeur
PRODUIT LAITIER Fromage Créme dessert Fromage Fromage Fromage
DESSERT Compote Fruits de saison Fruit de saison Patisserie Fruit de saison

Pain bio de I'aubance
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TQbOUlé Salade Composée Terrine de |égumes Carottes rapées Qux
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GARNITURE Ratatouille Petits pois
Yaourt Fromage
PRODUIT LAITIER 9
DESSERT Fruit de saison Patisserie Fruit de saison
~ . Pain bio de I'aubance
45 Viande %@ Appellation ) Haute Valeur 8 Péche Agriculture %%’ Bleu Blanc % T Etats Généraux
#= Francaise oo d'Origine Protégée =/ Environnemental ¥2) Durable = Biologique =S Coeur 5 Alimentation

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon I'approvisionnement.



